
Food & Wine Menu
Μ ε  π η γ ή  έ μ π ν ε υ σ η ς  π α ρ α δ ο σ ι α κ έ ς  σ υ ν τ α γ έ ς  τ η ς  Ν ά ο υ σ α ς

Γιουβαρλάκια χωριάτικου κόκκορα
λεμονάτη σάλτσα, φρέσκα μυρωδικά, αγουρέλαιο

ΣΑΜΑΡΟΠΕΤΡΑ 2024
Λευκός ξηρός οίνος - Sauvignon Blanc - ΠΓΕ Φλώρινα 

Μπάτσος σαγανάκι
μαρμελάδα ντομάτας, πρασινάδες 

ΤΕΣΣΕΡΙΣ ΛΙΜΝΕΣ 2023
Λευκός ξηρός οίνος - Chardonnay & Gewürztraminer - ΠΓΕ Φλώρινα

Φασουλονταβάς
τραγανά λαχανικά τουρσί, καπνιστή πέστροφα, ελαιόλαδο βοτάνων

L’ ESPRIT DU LAC 2023
Ροζέ ξηρός οίνος - Ξινόμαυρο - ΠΟΠ Αμύνταιο

Σαρμάδες
άρμη, μυρωδικά, φρέσκο πιπέρι

ΝΑΟΥΣΣΑ Cuvée Villages 2021
Ερυθρός ξηρός οίνος - Ξινόμαυρο - ΠΟΠ Νάουσα

Σαραγλί
τραγανό φύλλο, ξηροί καρποί, σιρόπι μπαχαρικών

ΧΡΥΣΟΓΕΡΑΚΑΣ Late Harvest 2021
Λευκός επιδόρπιος οίνος - Gewürztraminer & Μαλαγουζιά - ΠΓΕ Φλώρινα

Συνοδεύεται με χειροποίητο ψωμί

To menu επιμελείται η Chef Κυριακή Φωτοπούλου

€65,00 /άτομο


