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Σούπα κάστανο
άγρια μανιτάρια, φασκόμηλο, σιρόπι από Ξινόμαυρο

SCAPERDAS FRÈRES BLANC DE NOIRS NV
Λευκός brut αφρώδης οίνος με την παραδοσιακή μέθοδο από Ξινόμαυρο Αμυνταίου

Crostini
tartare φοινικιού, αποξηραμένα φρούτα, ρόδι, αβγοτάραχο Μεσολογίου, λάδι καρυδιού

ΠΑΛΠΟ Single Block 2023
Λευκός ξηρός οίνος - Chardonnay - ΠΓΕ Φλώρινα

Καραμελωμένο αχλάδι
κυανό τυρί, ματζουράνα, κουκουνάρι

ΔΥΟ ΕΛΙΕΣ 2020
Ερυθρός ξηρός οίνος - Syrah & Merlot - ΠΓΕ Ημαθία

 Βουβάλι Κερκίνης
υψές μανιταριού, πατάτα, φρέσκια τρούφα

ΡΑΜΝΙΣΤΑ 2013 
Ερυθρός ξηρός οίνος - Ξινόμαυρο - ΠΟΠ Νάουσα

Πάβλοβα
κρέμα βανίλιας, σάλτσα κόκκινων φρούτων

ΧΡΥΣΟΓΕΡΑΚΑΣ Late Harvest 2021
Λευκός επιδόρπιος οίνος - Gewürztraminer & Μαλαγουζιά - ΠΓΕ Φλώρινα

Συνοδεύεται με χειροποίητο ψωμί

To menu επιμελείται η Chef Κυριακή Φωτοπούλου

€80,00 /άτομο


