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Σούπα κουνουπίδι
σταφίδα, λάδι, κύμινο, ρόκα

ΠΑΡΑΓΚΑ SPARKLING NV
Λευκός brut αφρώδης οίνος από Ξινόμαυρο

 Καβουρμάς μαύρου χοίρου
κρέμα μπάτσου, αβγό μελάτο, καβουρδισμένο βούτυρο, φρέσκα μυρωδικά

ΚΑΛΗ ΡΙΖΑ 2021
Ερυθρός ξηρός οίνος - Ξινόμαυρο - ΠΟΠ Αμύνταιο

Μαύρος χοίρος φρικασέ
σπανάκι, πράσο, σέσκουλα, κρέμα αβγολέμονο

ΔΙΑΠΟΡΟΣ 2019
Ερυθρός ξηρός οίνος - Ξινόμαυρο & Syrah - ΠΓΕ Ημαθία 

Πουτίγκα μελομακάρονο
κρέμα ginger-κανέλας, σάλτσα καραμέλας

ΧΡΥΣΟΓΕΡΑΚΑΣ Late Harvest  2021 
Λευκός επιδόρπιος οίνος - Gewürztraminer & Μαλαγουζιά - ΠΓΕ Φλώρινα

Συνοδεύεται με χειροποίητο ψωμί

To menu επιμελείται η Chef Κυριακή Φωτοπούλου

€65,00 /άτομο


