
FOOD & WINE PAIRING
23 Ιουνίου 2024 

MENU

Κροστίνι 
ταρτάρ σολωμού, φρέσκα μυρωδικά, μοσχολέμονο

ΠΑΡΑΓΚΑ SPARKLING BRUT NV
Λευκός Αφρώδης -  Ξινόμαυρο 

Σπαράγγια
υφές αρακά, γραβιέρα Πάρου, μοσχολέμονο, τσίλι

ΑΣΥΡΤΙΚΟ ‘ΤΑΡΣΑΝΑΣ’ SINGLE BLOCK 2021
Λευκός Ξηρός - Ασύρτικο

Χειροποίητο νιόκι
πιπεριά Φλωρίνης, κουκουνάρι, κρέμα γραβιέρα Ίου 

ΠΑΛΠΟ SINGLE BLOCK 2023
Λευκός Ξηρός - Chardonnay

Κατσικάκι γιουβέτσι
Σάλτσα ψητής ντομάτας/ξηρός ανθότυρος Νάξου

GOUMENISSA 2019 
Ερυθρός Ξηρός - Ξινόμαυρο, Νεγκόσκα 

Ganache σοκολάτας με Ξινόμαυρο
μπισκότο βουτύρου, φρέσκα κόκκινα φρούτα, σιρόπι κόκκινων φρούτων

XΡΥΣΟΓΕΡΑΚΑΣ 2021
Λευκός Επιδόρπιος - Gewürztraminer, Μαλαγουζιά 

Συνοδεύεται με χειροποίητο ψωμί

60,00€ / άτομο


